HF CONSEILS

Formation — Audit — Conseil

Audit Hygiene - PME

v' Les restaurants, boucheries, traiteurs,
boulangeries, poissonneries et PME de
’agroalimentaire

v Secteur Quimper, Concarneau, Lorient
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v’ Vérifier la conformité des pratiques

vis-a-vis de la sécurité des aliments

v Engager une démarche d’amélioration
continue

v Audit inopiné de 1h30

v" Prise de photos

v" Remise d’un rapport détaillé avec
préconisations d’améliorations
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| v 250 € nets de taxe / audit

1 v Forfaits a année :

! 3 audits /an = 600 € nets de taxe
i 4 audits /an = 800 € nets de taxe

Héléne FLAMENT e Enseigne : HF CONSEILS
helene.flament.formation@gmail.com e 06 72 36.93 36
www.hf-conseils.com @ SIRET 798 938 338 00042




